Allergenes :

1: Gluten/ 2: CEufs/ 3: Lait/ 4: Arachides

MENU

ASAME

8 : Crustacés/ 9 : Moutarde/ 10 : Céleri

5: Fruits a coques / 6: Poisson / 7 : Mollusques

11 : Soja/ 12 : Sulfites/ 13 : Lupin / 14: Sésame
MIDI | ALLERGENES
Du 11-nov
Au: 17-nov
Bouillon 1,2,3,10
8’ Fleischschnackas 1,2,3,10
N Légumes et PDT 3,10
N
V
Giteau Basque 1,2,3,5,11
Betteraves rouges 9,12
o Sauté de dinde aux champignons 1,2,3,9,10,12
@Q:\ Torsades 1,2,3,10
Creme dessert 3
Potage de légumes 1,3,10
mz'p Beeuf bourgignon 1,2,3,9,10,11,12
*Q'} Riz aux léqumes 3,10
Yy
@ Petit suisse fruité 3
Ceéleri remoulade 3,9,10,12
“ Dos de Colin sauce citronnée 1,2,3,6,7,8,10
RS Purée Crécy 1,2,3,10
\Q; 1
Mousse aux fruits 3
Salade verte 9,12
Q’g) Moussaka 3
» Gratinée
Salade de fruits
Salade d'endives 9,12
D Collet fumé 9,12
Q‘ Chou et pommes vapeur 3
Fruit
Avocat 2,9,12
W Gigot d'agneau i 'ail 1,2,3,9,10,11,12
Flageolets et pommes vapeur 3
Tropézienne 1,2,3,5,11
Toute I'équipe Restauration vous souhaite bon appétit !
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Menus validés par : Coralie ZIELINSKI Diététicienne-Nutritionniste




